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BOTANAS

Guacamole
Tradicional guacamole con 
cebolla, cilantro y tomate. 
Combinación perfecta para 
tus tacos.

10,00€

Frijoles Refritos
Frijoles negros machacados,
acompañados de totopos de
maíz amarillo y queso fresco.

8,00€ Guacamole
Canasta de queso gouda 
crocante, nuestro guacamole y 
totopos naturales ¡Increible! 

12,00€

gringa
Carne de pastor a la plancha
con cebolla, cilantro, piña y
queso sobre tortillas a elegir;
trigo o maíz.

Un taco con 
guacamole es una 

combinacion 
perfecta

en Chicharron de queso

8€

con tortilla 
de harina

QUESADILLAS

Huitlacoche
Hongo de maíz muy consumido 
en México, preparado con 
cebolla, champiñones y elote 
amarillo

4,50€

4,50€

4,50€

Flor de Calabaza
Nuestro guiso de Flor de Calabaza 
acompañado con queso 

Champinones
Champiñones guisados con 
queso

Queso
La tradicional quesadilla, ideal 
para los peques

4,00€

Preparadas con tortilla
de maíz o trigo



Tacos
Pastor
Carne de cerdo marinada y 
acompañado de cebolla 
cilantro y piña.

Cochinita Pibil
Carne de cerdo desmenuzada, 
adobada con achiote y un 
toque de naranja.

3,00€

2,00€

Tinga de Pollo
Pechuga de Pollo desmenuzado 
y preparado con tomate, 
cebolla, chile chipotle y un 
toque de chorizo.

2,00€

Pollo con Mole
Pechuga de Pollo desmenuzado y 
preparado con una salsa a base de 
chiles, almendra, nuez y un toque de 
chocolate.

2,00€

Chicharron en salsa
Corteza de cerdo preparada en 
salsa de tomatillo y chile 
jalapeño.

2,00€

Azteca de res
Carne de res desmenuzada, 
preparado con semillas de 
calabaza, chiles secos y especias.

Carne de cerdo troceada y 
preparada en su propia 
manteca, acompañada de 
cebolla y cilantro.

2,50€

Carnitas 2,50€

Nopales con Chipotle
Cactus mexicano, preparado con 
salsa de chile chipotle y tomate. 

3,00€

Placero
Corteza de cerdo crujiente, 
guacamole y nopales con 
chipotle.

Lengua de Res
Lengua de res troceada, guisada 
con cebolla, tomate y un toque de 
picante.

2,50€

2,50€

Cerdo al chile ancho
Carne de cerdo desmenuzada 
con chiles secos.

1,50€

Azteca
Carne de cerdo desmenuzada con 
chile jalapeño, tomate y cebolla.

1,50€

Huitlacoche
Hongo del maíz, preparado con 
cebolla, champiñones y maíz 
amarillo.

3,00€

Flor de calabaza
Flor de calabaza con cebolla y 
tomate.

3,00€

Alambre de pollo
Pechuga de pollo sazonada y 
acompañada de cebolla y pimiento.

2,50€

Veganos

Dicen que eres lo que comes



los

TINGA DE POLLO 4,50€

QUESO CON RAJAS 4,50€

Cerdo en Salsa Verde 4,50€

De Verduras 4,50€

Tamales
Masa de maíz rellena de 
tu combinación favorita.

Cervezas

Vino de la Casa

Corona
Pacífico
Negra Modelo
Modelo Especial
Tercio 0,0 Sin alcohol
Tercio sin Gluten 

Vino Tinto
Vino Blanco
Tinto de Verano
Calimocho

Café de Olla
Con Piquete (tequila)

Horchata
Tamarindo
Jamaica
Mango
Guayaba
Limón

4,00€

4,00€

4,00€

4,00€

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

5,00€

5,00€

2,50€

3,00€

3,50€

BEBIDAS

Cafe

Coca Cola
Coca Cola Light
Coca Cola Zero
Sprite
Nestea
Fanta Naranja
Fanta Limón
Aquarius Naranaja
Aquarius Limón
Agua Mineral
Agua con Gas
Jarritos

3,00€

1,50€

2,50€

3,50€

Refrescos

B e n d i ta s  a g u a sB e n d i ta s  a g u a s



Red Label
Ballantine's
J&B

7,00€

7,00€

7,00€

Whiskey

Seagram´s
Beefeater
Tanqueray

7,00€

7,00€

7,00€

Gin

Barcelo
Bacardi Blanco
Brugal

7,00€

7,00€

7,00€

Ron

• Corona
• Pacífico
• Negra Modelo
• Modelo Especial
• Mahou 0,0
• Mahou sin gluten

Donde hay tacos hay 

6,50€

5,50€

8,00€

• Michelada
• Chelada
• Con Clamato

• Limón
• Tamarindo
• Fresa
• Mango
• Maracuyá

• Mandarina
• Jamaica
• Guayaba
• Diablo  

8€

TequilasTequilas
Jimador Reposado

Herradura Blanco

Herradura Reposado

Centenario Blanco

Centenario Reposado

Corralejo Reposado

Tradicional Silver

Tradicional Reposado

1800 Blanco

1800 Reposado

Cruz Plata 

4,00€

5,00€

6,00€

5,00€

6,00€

5,50€

3,50€

4,00€

5,50€

6,00€

3,00€

Unión

Koch

400 Conejos

Alupús San Andrés

 5,00€

7,00€

6,50€

6,50€

Mezcal



NUESTRA
ISTORIAH

Taquería Mi Ciudad fue la primera que trajo el concepto de 

«taquería» a Madrid. Lo hizo hace 18 años abriendo el 

mini local que tienen en la calle Fuentes 11.

Manuel Gulias y su hermano Tadeo, nacidos en el D.F pero 

residentes en Puebla. Llegaron a España y después de un 

tiempo trabajando en otros negocios decidieron probar 

suerte con el suyo propio.

Al poco tiempo se les unieron sus padres desde México, 

recetas y procesos heredados por madres y abuelas dieron 

en el clavo para que sus locales estuvieran siempre llenos, es 

por eso que el sabor tan único es imposible de copiar.

Hoy con 3 taquerías y después de casí 20 años siguen 

enamorando paladares

Pescado

AltramucesCrustáceos

Huevo Cacahuetes Moluscos LacteosMostaza

ApioSoja Gluten Frutos de
cáscara

Semillas de
sesamo

Sulfitos

Alérgenos

taqueriamiciudad.com

Calle Fuentes, 11,
Calle Hileras, 5
Calle Infantas 9

91 990 23 19
91 559 87 11
91 831 79 78

WEB

Instagram

Menú digital


