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UN TACO CON
GUACAMOLE ES UNA
COMBINACION
PERFECTA

6 O

GUACAMOLE « © 10%¢

Tradicional guacamole con
cebolla; cilantro y tomate.
Combinacién perfecta para
tus tacos.

. GUAAMOLE L © ® 1a%e
FRYOLES REFRITOS ~ =) 8 EN CHICHARRGN DE QUESO

Canasta de queso gouda
crocante, nuestro guacamole y
totopos naturales ilncreible!

\l/

UESADILLAS

Preparadas con tortilla

de maiZotrigo ek o | h FAMOSA

IUTLACOCHE & ®)  4%¢
Hongo de maiz muy consumido G NGA
en Meéxico, preparado con

cebolla, champifiones y elote
amarillo

Frijoles negros machacados,
acompanados de totopos de
maiz amarillo y cqueso fresco.

Carne de pastor a la plancha

FLORDE CALABAZA @& 4,5o€ . con ceholla, cilantro, pifa y

) queso sobre tortillas a elegir;
Nuestro guiso de Flor de Calabaza trigo o maiz.

acompanado con queso , ' @

L CHAMPRONES e®  ae i

cgn ortilla
e harina

| Champinones guisados con e -
£ eso L
A : e I

. QUESQ ) @) 4,004‘@3. TR Rl A :

1 tradicional quesadilla, ideal
los peques
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TACOS

WA

PASTOR 34

Carne de cerdo marinada y
acompanado de cebolla
cilantro y pina.

COCHINITA PIBIL 0.00€

Carne de cerdo desmenuzada,
adobada con achiote y un
toque de naranja.

TINGADEPOLLO & oo0e

" Pechuga de Pollo desmenuzado '
y preparado con tomate, :

cebolla, chile chipotle y un

toque de chorizo.

CHCHARRONENSALSA & 2%

Corteza de cerdo preparada en
salsa de tomatillo y chlle
- jalapeno.

 ALTEGA DE RES o oe

Carne de res desmenuzada, -
- preparado con semillas de.
~calabaza, chiles secos y especias.

RS

Carne de cerdo troceada y
‘preparada en su propia
manteca, acompanada de
cebolla y cilantro.

PLMERD AL gwe

- Corteza de cerdo crujiente,
. guacamole y nopales con .
Y chlpotle

s Ly 50

- _Carne de cerdo: d_esr_nenuzada con

chile jalaperio, tomate y cebolla.

CERDO AL CHILE ANCHO

HUTLACOGHE & gt

_Hongb del maiz, prepérado con .

FLQRDEGALABAZA el _ 3,od€ (

Cactus mexicano, preparado con

m/\/‘\/\r\/\/\r\/\/\r\/\

DICEN QUE ERES LO QUE COMES

YO SERIA TACQ

TODA LA ViDa
(&rei2)

POLLO CON MOLE &

Pechuga de Pollo desmenuzado y e
preparado con una salsa a base de
chileés, almendra, nuez y un toque de

chocolate. o @@@
LENGUADERES A e _

Lengua de res troceada, guisada
con cebolla, tomate y un toque de
picante.

Carne de cerdo desmenuzada -
con chiles secos.

cebolla, champmones y malz
amarillo.

Flor de calabaza con cebollay
tomate.

NOPALES CON [ZHIPHTLE © il 300€

salsa de chile -_chipotLe y tomate.

ALAMBREDEPOLLO

Pechuga de pouo_ sazonada y
acompanada de cebolla y pimiento.
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b ~ (QUESOCONRAJAS v a%e
TAMALES | CERDO EN SALSA VERDE & 40¢
i i DE VERDURAS 450€
S o 0 OO e

: ¢ - Coca Cola ] 3

: Igor?ﬁna ' zzz e L edeadCola  Light

%) Pacifico : .

; B - Coca Cola Zero

~(®) Negra Modelo o RS : Sprite

{® Modelo Especialy =~ 4% e

Tercio 0,0 Sin alcohol o S e land] ;

Tercio sin Gluten C 300 Fanta Naranja

- Fanta Limon
~ Aquarius Naranaja
Aquarius Limén ‘
190¢

AELADE T e e

@ Vino Tinto PEE gﬁ?o?ggas S S
®Vino Blapco .« 1 hgoe R
@ Tinto'deiMerano - 5%€ S
y < ] 3 Jitofs RO N : :
Dt Lo s ~ BENDITAS ABUAS
| [;AFE : ' F _ ' Horchata
oG - - Tamarindo
Café de Olla Vs a0t Jamaica
< Cam Picuete(tequila) = 58008 Mango
SRR ST ' Pl Guayaba
Limon




QA R AW
DONDE HAY ‘TACOS HAY | TEQUILAS

MICHELADAS 3 .o o

Herradura Blanco 5,00¢

Herradura Reposado 6,00¢

« Corona A = Centenario Blanco - 5,00¢

« Pacifico Centenario Reposado ~ 6,00¢

* Negra Modelo Corralejo Reposado 5,50¢

v ﬁgﬁgfoﬁpecm ‘ : Tradicional Silver ~ 3550¢

« Mahou sin gluten i Tradicional Reposado 4,00€
: 1800 Blanco - BB S0

. 1800 Reposado 6,00¢€

e Michelada 6°0¢€ ' O e Cruz Plata 3,00€

e Chelada 550€
« Con Clamato | @@ 800€

Y,
MEZCAL

GO

Union . 5006
Koch i s 7.oo§
400 Conejos 60¢

Alupus San Andrés 6%

WHISKEY -

ANDALEGUEY . Red Label . 700€

i i, Ballantine's - 78 e
UNA MARGARITA >~ ™7
. Limén -+ Mandarina ~ ; . i Gm & '
- Tamanndq ' e Jamaica . : 'Seagram's , 2.00€
e Fresa e Guayaba '

; b Beefeater S

« Mango - .+ Diablo S
: ' : - Tanqueray _ Sl

» Maracuya

‘ ! ; _ Il_ \ BarceLo 7 . ; 7,00€
: @@ ; - : .+ Bacardi Blanco 5 Ak b5

Brugal




NUESTRA
ISTORIA

OT7NO

Taqueria Mi Ciudad fue la primera que trajo el concepto de
Ktaqueria» a Moadrid. (o hizo hace 18 aros abriends el

mini local que tienen en la calle Fuentes 11.

Manuel Gu/fagy cu hermano Tadeo, nacidoc en el D.Fpera
residentes en Puebla. (legaron a Espaia y despuée de un
tiempo trabajando en otrog negocios decidieron probar

cuerte con el cuyo propio.

F Al poco tiempo ce les unieron cus padres desde México,

recetac y procesos heredados por madres y abuelas dieron

~
en el clavo para que <cu¢ locales ectuvieran siempre (lenos, e¢ :
; Calle Fuentes, 11, 91 990 23 19

por eso que el sabor fan dnico es imposible de copiar. ' Calle Hileras, 5 91559 87 11
; : : ' Calle Infantas 9 91 83179 78

f-/oy con 3 taqueriac y decpués de'cacf 20 arog siguen taquerlamlc,ludad.com

enamorando paladares

Alérgenoé

D ® @060 ®

Huevo Cacahuetes Moluscos Mostaza Lacteos Sulfitos Pescado

® © @D @ &

Soja i Gluteri Semillas de Frutos de 'Ahio Crustaceos Altramuces
~ sesamo céscara




